®

Castel Brando

A FUCINA

Le nostre nuove proposte...

BRANDO (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, MELANZANE, SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS, PORCHETTA DI
ARICCIA IGP, GRANA PADANO DOP 24 MESI

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, EGGPLANT, SPICY SAURIS SALAMI,

ARICCIA PORCHETTA, GRANA PADANO DOP) €15,00

REGINA CORNARO (1,2,4,6,7)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GAMBERI ROSSI, SALMONE FUME’, PESTO E BURRATA PUGLIESE
(FIOR DI LATTE MOZZARELLA, RED SHRIMPS, SMOKED SALMON, PESTO AND BURRATA) €18,00

PRINCIPESSA GAIA (1,3,6,7,12)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FIOCCO DI SAURIS, ASPARAGI, MIMOSA D'UOVO, CREMA DI ACETO BALSAMICO
(FIOR DI LATTE MOZZARELLA, SAURIS HAM, ASPARAGUS, EGG MIMOSA, BALSAMIC VINEGAR CREAM) € 16,00

CASANOVA (1,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, MELANZANE, GRANA PADANO DOP 24 MESI, POMODORO RAMATO
(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, EGGPLANT, GRANA PADANO DOP, RED TOMATO) €15,00
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ALLERGENI / ALLERGENS

ACCANTO AL NOME DI OGNI PIETANZA POTRETE RITROVARE LINDICAZIONE DEGLI ALLERGENI
PRESENTI IN BASE ALLA SEGUENTE CORRISPONDENZA NUMERICA:

NEXT TO THE NAME OF EACH DISH YOU WILL FIND THE INDICATION OF THE ALLERGENS
PRESENT ON THE BASIS OF THE FOLLOWING NUMERICAL CORRESPONDENCE:

CEREALI CON GLUTINE E DERIVATI / CEREALS WITH GLUTEN AND DERIVATIVES

CROSTACEI E DERIVATI / CRUSTACEANS AND DERIVATIVES

UOVA E DERIVATI / EGGS AND DERIVATIVES

PESCE E DERIVATI / FISH AND DERIVATIVES

ARACHIDI E DERIVATI / PEANUTS AND DERIVATIVES

SOIA E DERIVATI / SOY AND DERIVATIVES

LATTE, DERIVATI E LATTOSIO / MILK, DERIVATIVES AND LACTOSE

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI / NUTS AND DERIVATIVES

9. SEDANO E DERIVATI / CELERY AND DERIVATIVES

10. SENAPE E DERIVATI | MUSTARD AND DERIVATIVES

11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI /| SESAME SEEDS AND DERIVATIVES

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONE SUPERIORE A MG/KG OMG/L
ESPRESSO COME CO. SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES IN CONCENTRATION HIGHER
THAN MG/KG OMG/L EXPRESSED AS CO2

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI / LUPINS AND LUPINE-BASED PRODUCTS

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCO / MOLLUSCS AND MOLLUSC-BASED

PRODUCTS

NN
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INSALATONE

INSALATA GRECA (7)
MISTICANZA, CETRIOLI, FETA, CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE NERE, CILIEGINI E SALSA YOGURT

(GREEN SALAD, CUCUMBER, FETA, TROPEA ONION, BLACK OLIVES, CHERRY
TOMATOES AND YOGURT SAUCE)

INSALATA FUCINA (1,3,7)

MISTICANZA, POLLO GRIGLIATO, GRANA A SCAGLIE, CROSTINI E SALSA CESAR
(GREEN SALAD, GRILLED CHICKEN, GRANA PADANO DOP FLAKES, CROUTONS
AND CESAR SAUCE)

INSALATA MARE (2,4)
MISTICANZA, MAIS, POMODORINI, OLIVE NERE, TONNO, GAMBERETTI
(GREEN SALAD, CORN, TOMATOES, BLACK OLIVES, TUNA, SHRIMPS)

TAGLIERI

TAGLIERE BRANDO (1,12)

CRUDO S. DANIELE 24 MESI, SOPRESSA VENETA DOP, SPECK TRENTINO, VERDURE IN AGRODOLCE
(SAN DANIELE HAM, SOPRESSA VENETA DOP, SPECK TRENTINO, SWEET & SOUR VEGETABLES)

TAGLIERE MISTO (1,6,7,12)
CRUDO SAN DANIELE 24 MESI, SPECK TRENTINO, SOPRESSA VENETA DOP, GRANA PADANO 24 MESI,
MONTASIO, MIELE MILLEFIORI, MOSTARDA DI FICHI LAZZARIS

(SAN DANIELE HAM, SPECK TRENTINO, SOPRESSA VENETA DOP, GRANA PADANO DOP, MONTASIO,
MILLEFIORI HONEY, [AZZARIS FIG MUSTARD)

TAGLIERE FORMAGGI (1,7,10)

PECORINO ROMANO DOP, GORGONZOLA DOLCE, MORLACCO DEL GRAPPA, GRANA PADANO 24 MESI,
MIELE MILLEFIORI, MOSTARDA DI FICHI LAZZARIS

(PECORINO ROMANO DOP, SWEET GORGONZOLA, MORLACCO DEL GRAPPA, GRANA PADANO DOP,
MILLEFIORI HONEY, LAZZARIS FIG MUSTARD)

€12,00

€13,00

€14,00

€17,00

€19,00

€18,00
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ANTIPASTI

CICCHETTO CASTELBRANDO (1,2,4,7,14)

POLPO CON PATATE, GAMBERI ALL'OLIO E LIMONE CON ASPARAGI, CAPASANTA GRATIN, BACCALA" MANTECATO
(OCTOPUS WITH POTATOES, SHRIMPS WITH ASPARAGUS, OIL AND LEMON, SCALLOP GRATIN, CREAMED COD)

ASPARAGI E UOVA (7,12)
(ASPARAGUS WITH EGG)

CAPRINO (1,3,7)
CON PAN BRIOCHE, MIELE E SPECK
(GOAT CHEESE WITH BRIOCHE BREAD, HONEY AND SPECK)

CARAMELLA DI SALMONE AFFUMICATO (4,7)
CON RICOTTA, MENTA, ERBA CIPOLLINA E LIME
(SMOKED SALMON CANDY WITH RICOTTA CHEESE, MINT, CHIVES AND LIME)

RADICI E FASIOI (12)
PIATTO TIPICO DEL NOSTRO TERRITORIO
(TYPICAL DISH OF OUR TERRITORY MADE WITH RADICCHIO AND BEANS)

PRIMI

PAPPARDELLE (1,3,9,12)
AL RAGOUT DI SELVAGGINA
(PAPPARDELLE WITH GAME RAGOUT)

TAGLIOLINI (1,3,7,8)
AL SAN DANIELE E NOCI
(TAGLIOLINI WITH SAN DANIELE RAW HAM AND NUTS)

CAPPELLACI AGLI SCAMPI (1,2,4,5,7,8,12,14)
CON BISQUE DI CROSTACEI E TARTARE DI GAMBERI
(CAPPELLACCT WITH SCAMPL, CRUSTACEAN BISQUE AND SHRIMP TARTARE)

GNOCCHI DI PATATE CASERECCI (1,2,3)
CON ASPARAGI E GAMBERI
(HOMEMADE POTATO DUMPLINGS WITH ASPARAGUS AND PRAWNS)

RISOTTO ALLE ERBETTE SPONTANEE (7) (min. 2 persone)
(RISOTTO WITH WILD HERBS) min. 2 people

€16,00

€14,00

€14,00

€14,00

€12,00

€15,00

€15,00

€16,00

€16,00

€15,00 p.p.
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SECONDI

TAGLIATA DI BLACK ANGUS URUGUAY
CON PATATE ARROSTO
(SLICED URUGUAY BLACK ANGUS BEEF WITH ROASTED POTATOES)

BRANZINO AI FERRI (intero) (4)
CON PATATE AL FORNO
(GRILLED WHOLE SEA BASS WITH BAKED POTATOES)

PLUMA IBERICA (1)
CON ASPARAGI SALTATI E PATATE A SPICCHIO
(IBERIAN PLUMA WITH SAUTEED ASPARAGUS AND SLICED POTATOES)

FRITTO DI PESCE (1,2,4,5,7,8,12,14)
CON POLENTA GRIGLIATA, VERDURINE E SALSA YOGURT
(FRIED FISH WITH GRILLED POLENTA, VEGETABLES AND YOGURT SAUCE)

BRANDO BURGER (1,3,4,5,7,10,11)

200 GR DI CHIANINA, PANE AL SESAMO FATTO IN CASA, PANCETTA CROCCANTE,
MONTASIO, POMODORO A FETTE, CIPOLLA VIOLA STUFATA,PATATE RUSTICHE
(200 GR CHIANINA, HOME-MADE SESAME BREAD, CRUNCHY BACON, MONTASIO, SLICED TOMATO,

STEWED PURPLE ONION, RUSTIC POTATOES)

VERDURA GRIGLIATA (7)
CON BURRATINA PUGLIESE
(GRILLED VEGETABLES WITH BURRATA)

CONTORNI

PATATE AL FORNO (BACKED POTATOES)

PATATE FRITTE (1,5) (FRIED POTATOES)

VERDURE GRIGLIATE (GRILLED VEGETABLES)
VERDURE FRITTE DORATE (1,5) (FRIED VEGETABLES)
INSALATA MISTA (MIXED SALAD)

JALAPENOS PICCANTI FRITTI 5PZ (1,3,5,7,11) (FRIED SPICY JALAPENOS)

€21,00

€21,00

€18,00

€19,00

€18,00

€16,00

€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00

€7,00
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P1ZZE CLASSICHE

MARGHERITA (1,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP E MOZZARELLA SOLIGO
(SAN MARZANO DOP TOMATO AND SOLIGO MOZZARELLA)

DEL CONTE (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, RICOTTA FRESCA SOLIGO,
POMODORINI DATTERINI, SPICCHI DI CARCIOFO TRIFOLATO

(SAN MARZANO DOP TOMATO, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, FRESH RICOTTA SOLIGO,
DATTERINI TOMATOES, TRIFOLATED ARTICHOKE)

VIA CLAUDIA (1,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, GORGONZOLA DOLCE,
SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, SWEET GORGONZOLA, SPICY SAURIS SALAMI)

TOSTA (1,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, PANCETTA, CIPOLLA VIOLA,
SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, BACON, PURPLE ONION, SPICY SAURIS SALAMI)

DRAGO (1,4,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS, PEPERONI,

OLIVE NERE, ACCIUGHE
(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, SPICY SAURIS SALAMI, PEPPERS, OLIVES,
ANCHOVIES)

CASTELLANA (1,6,7,12)

€ 8,00

€11,00

€10,00

€10,50

€11,00

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, COTTO DI PRAGA, TASTASALE 100% SUINO, SALAMINO

PICCANTE WOLF DI SAURIS

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, PRAGA HAM, 100% PORK TASTASALE, SPICY SAURIS SALAMI)

FUCINA (1,6,7)

€11,00

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, BRIE REVENANT, PETTO D’'OCA GASTONE AFFUMICATO

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, BRIE REVENANT, SMOKED GOOSE BREAST)

ANNA (1,6,7,8)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, BRIE REVENANT, RUCOLA SELVATICA,
POMODORINI DATTERINI

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, BRIE REVENANT, ARUGULA,

DATTERINI TOMATOES)

CARLO MAGNO (1,6,7)

BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, SCAMORZA AFFUMICATA, SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS,
RUCOLA SELVATICA, OLIVE NERE

(BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, SMOKED SCAMORZA, SPICY SAURIS SALAMI, ARUGULA, OLIVES)

DAMIGELLA (1,6,7)
MOZZARELLA SOLIGO, CASATELLA DOP, MELANZANE, PORCHETTA DI ARICCIA IGP AL FORNO
(SOLIGO MOZZARELLA, CASATELLA DOP, EGGPLANT, BAKED ARICCIA PORCHETTA)

CASTELLO (1,6)
MOZZARELLA SOLIGO, CREMA DI TARTUFO, FUNGHI PORCINI FRESCHI, RUCOLA SELVATICA
(SOLIGO MOZZARELLA, TRUFFLE CREAM, PORCINI MUSHROOMS, ARUGULA)

€11,00

€10,00

€12,00

€12,00

€12,00
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PIZZE NAPOLETANE

NAPOLETANA (1,4,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, ORIGANO, ACCIUGHE, BASILICO FRESCO
(SAN MARZANO DOP TOMATO, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, ORIGANO, ANCHOVIES, BASIL) €12,00

BUFALA (1,6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, BASILICO FRESCO, OLIO EVO DOP
(SAN MARZANO DOP TOMATO, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, BASIL, OLIVES DOP OIL) €11,00

CAMPANA (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS,
POMODORI SECCHI, BASILICO FRESCO

(SAN MARZANO DOP TOMATO, BUFALA CAMPANA DOP, SPICY SAURIS SALAMI, DRIED TOMATOES, BASIL) ~ €12,00

VERDURE (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI, POMODORINI
DATTERINI, BASILICO FRESCO

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, EGGPLANT, COURGETTES, PEPPERS,

DATTERINI TOMATOES, BASIL) €12,00

SANSOVINO (1,6,7)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, LARDO, ASPARAGI, RICOTTA AROMATIZZATA
(FIOR DI LATTE MOZZARELLA, LARD, ASPARAGUS, FLAVORED RICOTTA) €13,00

PIZZA DELLO CHEF (1,6,7,10,12)
MOZZARELLA SOLIGO, PATATE AL FORNO, CIPOLLA, SALSICCIA, SCAGLIE DI GRANA
(SOLIGO MOZZARELLA, BAKED POTATOES, ONION, SAUSAGE, PARMESAN CHEESE FLAKES) €12,00

FOCACCIA TRICOLORE (1,6,7)
SPINACINO, POMODORO BRUSCHETTA, BURRATA PUGLIESE, OLIO AL BASILICO (tutto dopo cottura)
(SPINACH, BRUSCHETTA POMODORO, DOP BURRATA, BASIL OIL — everything after cooking) €13,00

TARTUFATA (1,6,7,8)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PORCINI TRIFOLATI, GORGONZOLA TARTUFATO, NOCI TOSTATE
(FIOR DI LATTE MOZZARELLA, SAUTEED PORCINI, TRUFFLED GORGONZOLA CHEESE, TOASTED NUTS) €14,00

FOCACCIA TRIESTINA (1,6,7)
COTTO ALLA BRACE, CASATELLA, RAFANO FRESCO, MIELE D'ACACIA
(GRILLED HAM, CASATELLA, FRESH HORSERADISH, ACACIA HONEY) €12,00
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PIZZE SPECIAL

GATTAMELATA (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, SPECK TRENTINO, BRIE REVENANT, PORCINI FRESCHI

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, TRENTINO SPECK, BRIE REVENANT, PORCINI MUSHROOMS)
€13,00

LANCILLOTTO (1,6,7,8)

MOZZARELLA SOLIGO, PESTO DI BASILICO, GAMBERI, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, POMODORI SECCHI,

MANDORLE TOSTATE

(SOLIGO MOZZARELLA, BASIL PESTO, SHRIMPS, BUFALA CAMPANA DOP CAPUTO, DRIED TOMATOES, TOSTED

ALMONDS) €15,00

DAMA BIANCA (1,6,7,12)

MOZZARELLA SOLIGO, MISTICANZA, BRESAOLA DI CERVO, DATTERINO, BURRATA, SCAGLIE DI GRANA

(SOLIGO MOZZARELLA, MIXED SALAD, DEER BRESAOLA, CHERRY TOMATO, BURRATA,

PARMESAN CHEESE FLAKES) €14,00

DONATELLO (1,6,7)
MOZZARELLA SOLIGO, BURRATA FRESCA DOP SABELLI, CULATELLO, PESTO DI RUCOLA, DATTERINI
(SOLIGO MOZZARELLA, BURRATA DOP, CULATELLO, ARUGULA PESTO, DATTERINI TOMATOES) €13,00

CARTOCCIO GAIA (1,6,7)
DATTERINO, MOZZARELLA SOLIGO, RUCOLA SELVATICA, OLIVE NERE, FETA GRECA
(CHERRY TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, ARUGULA, OLIVES, FETA) €10,00

CARTOCCIO CAMPAGNOLO (1,6,7)
MOZZARELLA SOLIGO, CASATELLA IGP, PORCINI FRESCHI, ZUCCHINE
(SOLIGO MOZZARELLA, CASATELLA IGP, PORCINI MUSHROOMS, COURGETTES) €12,00

CALZONE CLASSICO (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, COTTO DI PRAGA, FUNGHI PRATAIOLI TRIFOLATI,

GRANA PADANO DOP 24 MESI

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, PRAGA HAM, TRIFOLATED MUSHROOMS,

GRANA PADANO DOP) €10,50

SAN DANIELE (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, DATTERINO IN COTTURA, PROSCIUTTO SAN DANIELE 24
MESI, BURRATA DOP

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, COOKED DATTERINO TOMATO, SAN DANIELE 24 MONTHS HAM,
DOP BURRATA) €14,00
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NUVOLE

BRANDO (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, MELANZANE, SALAMINO PICCANTE WOLF DI SAURIS,
PORCHETTA DI ARICCIA IGP, GRANA PADANO DOP 24 MESI

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, EGGPLANT, SPICY SAURIS SALAMI,

ARICCIA PORCHETTA, GRANA PADANO DOP) €15,00

REGINA CORNARO (1,2,4,6,7)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GAMBERI ROSSI, SALMONE FUME’, PESTO E BURRATA PUGLIESE
(FIOR DI LATTE MOZZARELLA, RED SHRIMPS, SMOKED SALMON, PESTO AND BURRATA) €18,00

PRINCIPESSA GAIA (1,3,6,7,12)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FIOCCO DI SAURIS, ASPARAGI, MIMOSA D'UOVO, CREMA DI ACETO BALSAMICO
(FIOR DI [ATTE MOZZARELLA, SAURIS HAM, ASPARAGUS, EGG MIMOSA, BALSAMIC VINEGAR CREAM) € 16,00

CASANOVA (1,6,7)

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, MELANZANE, GRANA PADANO DOP 24 MESI,

POMODORO RAMATO

(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, EGGPLANT, GRANA PADANO DOP, RED TOMATO) €15,00

PIZZE SENZA GLUTINE

FIOR DI LATTE (6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILICO FRESCO
(SAN MARZANO DOP TOMATO, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, BASIL) €10,00

ORTOLANA (6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, VERDURE GRIGLIATE
(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, GRILLED VEGETABLES) €10,00

PARMA (6,7)
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA SOLIGO, CRUDO DI PARMA STAGIONATO, SCAGLIE DI GRANA
PADANO DOP 24 MESI
(SAN MARZANO DOP TOMATO, SOLIGO MOZZARELLA, SEASONED PARMA HAM, GRANA PADANO DOP FLAKES)
€11,00

*COPERTO € 3,00 / COPERTO IN TERRAZZA PANORAMICA € 5,00

**EVENTUALI AGGIUNTE DA € 2,00 A € 5,00 / EVENTUALI RIDUZIONI DI INGREDIENTI NON COMPORTANO VARIAZIONI DI PREZZO
***INGREDIENTI PASTA PER PIZZA: ACQUA, FARINA MACINA GROSSA, LIEVITO, SALE, OLIO EXTRAVERGINE

LA BASE DELLA PIZZE SENZA GLUTINE E SURGELATA E NON VIENE COTTA NELLO STESSO FORNO.

ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI ALL’ORIGINE O CONGELATI IN LOCO RISPETTANDO LE NORMATIVE Al SENSI DEL
REG. CE 852/2004

LA NOSTRA CUCINA NON E CERTIFICATA CSQA (area riservata esclusivamente ai prodotti senza glutine) MA VENGONO APPLICATE TUTTE LE

PRECAUZIONI POSSIBILI.

*COPERTO € 3,00 / COPERTO PANORAMIC TERRACE € 5,00

**ANY SUPPLEMENTS FROM € 2,00 TO € 5,00 / ANY REDUCTIONS IN INGREDIENTS DO NOT RESULT IN PRICE CHANGES
**%p|ZZA INGREDIENTS: WATER, FLOUR COARSE GROUND, BAKING POWDER, SALT, OLIVE OIL

THE GLUTEN-FREE PIZZA BASIS IS FROZEN AND IT IS NOT COOKED IN THE SAME OVEN. SOME INGREDIENTS COULD BE FROZEN AT ORIGIN
OR FROZEN ON SITE IN COMPLIANCE WITH THE REGULATIONS PURSUANT TO REG. CE 852/2004

OUR KITCHEN IS NOT CSQA CERTIFIED (exclusive area reserved to gluten-free products) BUT WE ADOPT ALL POSSIBLE PERCAUTIONS




